Menus
Semaine du 4 au 9 mai 2026

Deu.iIl-La Barre

samedi 9 mai 2026

lundi 4 mai 2026

mardi 5 mai 2026

mercredi 6 mai 2026

jeudi 7 mai 2026

vendredi 8 mai 2026

e

~

Sardines a I'huile

Betteraves vinaigrette

-

o)
“ Accras de morue

Tomates vinaigrette

Roulade de volaille et
cornichon

Céleri rapé vinaigrette

¥

Taboulé BIO
Rillettes et cornichon

Crépe au fromage

Carottes rapées BIO

/Q
Tarte au saumon
ciboulette

FERIE

Maceédoine mayonnaise
Rosette et cornichon

Radis et beurre

-

73

Emincé dinde pain
d'épices

% Gratin de navets

Pommes rissolées

Andouillette

(Pané de blé fromage
épinard)

Cuisse de poule au jus

e

N
Paupiette de saumon
sauce oseille

Lasagnes de boeuf

Frites

Pates gnocchetti Sardi
BIO

Courgettes a I'all

Semoule

Choux de Bruxelles

Assortiment de fromages et de laitages (dont produits BIO, AOP, AOC et locaux)

®

Créme dessert chocolat

Carré chocolat

lle flottante 90%

Tarte aux prunes

Cocktail de fruits au

Paris Brest
10%
Batonnet de glace . siro
Sorbet - o g€ g Compote de fraise 10% P
Tropézienne 90% vanille
Creme dessert caramel
Produit local Produits BIO ff\@ , Indfcation L. /ﬁ Péche responsable * Préparation sur office
e géographique protégée \
ﬁ Viande racée f?i} Label Rouge @ Bleu blanc cceur Equivalent protéique végétarien
environnementale @ Produit AOP/AOC % Recette du chef

(N
’{_/ Viande Frangaise

HVE Haute valeur



Menus

Semaine du 11 au 16 mai 2026

jeudi 14 mai 2026

vendredi 15 mai 2026

Deuil-La Barre
e L
[ ]

Ville de

samedi 16 mai 2026

lundi 11 mai 2026

mardi 12 mai 2026

mercredi 13 mai 2026

Tarte aux poireaux

ol

Le)

Maquereaux a la
tomate

Betteraves BIO

Friand au fromage

Salade frisée

Crépe aux
champignons

Carottes rapées BIO

FERIE

Iceberg, radis, mais R

-

Rosette et cornichon

Salade de lentilles
échalotes

e

Concombres a la creme

Roulé de surimi et
mayonnaise

de ciboulette

vinaigrette
Jambon cru Paté de foie et
Coleslaw cornichon
: ol
Duo de saucisses " .

. . . Steak de colin sauce Burger de veau sauce

Chicken wings (Merguez et saucisse . :

. bourride hongroise
de volaille)
Hachis parmentier
Purée de pommes de Coquillettes

Courgettes a l'ail

Pommes rissolées

terre

Brocolis saveur jardin

Haricots verts

Assortiment de fromages et de laitages (dont produits BIO, AOP, AOC et locaux) @&

]

Semoule au lait

Beignet framboise

Sorbet et cigarette

Liégeois café

Tarte au citron

lle flottante

Salade de fruits de
saison*

Cake aux poires et
creme anglaise

Pot de glace
vanille/fraise

Pruneaux au sirop

Tarte pomme et noix

russe
F Indicati ] hi % N . . ,
Produit local Produits BIO f@ naication g eloglmp ‘que o) Péche responsable * Préparation sur office
== protégée ~
) P a5F
CE Viande racée ,3} Label Rouge = Bleu blanc cceur
@ Produit AOP/AOC % Recette du chef

Viande Frangaise

HVE Haute valeur environnementale



Menus

Semaine du 18 au 23 mai 2026
mercredi 20 mai 2026

lundi18mai2026 ||  mardilomai2o26 ||

vendredi 22 mai 2026 | | samedi 23 mai 2026

Tomate BIO et

Chou fleur ciboulette et
mais BIO

Pastéque sauce cocktail

Saucisson a l'ail et
cornichon

Céleri BIO rémoulade Roulade de volaille et

cornichon
Mortadelle et cornichon Chorizo doux et

cornichon

Jambon cru et
cornichon

Andouille et cornichon

Asperges vinaigrette

Salade de haricots verts
Melon jaune

)
" Terrine de St Jacques
Salade de méche

Scarole et mais Carottes rapées
ol
SarT gt
- #2 N =
(@ - rigousse de poulet

. ., . . 1=
Colin mariné ail et fines

(sauté de poulet, oignons,
Croq veggie fromage

Bavette chambianons. bommes Paupiette de veau au Langue de boeuf
herbes cglgri ma’ril?ons ’ paprika charcutiére
caramome)
Blettes a I'ail 20% Coquillettes ==z Semoule BIO )
Frites . Pommes vapeurs Légumes aioli
Purée de pommes de Haricots beurre a la persillées . : PO e e o) o
terre 90% tomate , Gratin d'aubergines
(o]
a

Assortiment de fromages et de laitages (dont produits BIO, AOP, AOC et locaux) ®

x >
L " —
B "}‘ X ‘;QE‘ 'h\
Salade de fruits* Tarte flan I , .
. Tarte pommes Carré framboise
« . Créme dessert caramel
Forét noire . . rhubarbe
Tarte poire bourdaloue | | Carpaccio d'ananas au
aux amandes sirop Sorbet vanille toppin Compote de pomme
Sorbet PPINg Banane RUP topping
caramel N o .
) R . chocolat Liégois vanille
Mousse au café Baton de glace vanille
Produit local Produits BIO f}\é?;) ) Ind‘imtion L, ’ﬁ Péche responsable * Préparation sur office
=g géographique protégée N
ﬁ Viande racée vf_{?} Label Rouge %. Bleu blanc cceur RUP: région ultra périphérique
'f:/ Viande Frangaise HVE Haute valeur environnementale @ Produit AOP/AOC

Recette du chef



<Deuil-La Barre
%ﬁ} L]

Menus
Semaine du 25 au 30 mai 2026 S vl
lundi25mai2026 ||  mardi26mai2026 || mercredi27mai2026 || jeudi 28 mai 2026 vendredi 29 mai 2026 samedi 30 mai 2026
Tomates BIO
Salade de museau de vinaigrette Poireaux vinaigrette || Chou blanc aux raisins Carottes rapées
Salade de pommes de

boeuf

Radis et beurre

Paté de campagne et

-

Maquereaux a la

cornichon moutarde

Concombres tzaziki

Paté en croute et
cornichon

Crépe au fromage

terre

Rosette et cornichon

Tartine au fromage* -
(tranche de pain de mie et camembert) CarOtteSI(:ca:gleeess BIO et
[ -
Sauté de porc sauce g o o §
. . = N '4 A
dijonnaise Brochette de dinde Colin en crumble de =
% orientale Réti de beeuf et jus ain d'épice Steack haché
(Cubes de saumon sauce P P
bourride)
g Pommes de terre Farfallesrzt [meental Purée de pommes de
. . Pommes lamelles P terre
Lentilles au jus
campagnardes . .
, Mélange de Iégumes et . -
Ratatouille . Endives braisées
haricots plats
Assortiment de fromages et de laitages (dont produits BIO, AOP, AOC et locaux) ®

Liégeois vanille

lle flottante

Creme dessert chocolat

Gateau basque

Clafoutis aux griottes

Mousse chocolat

Carré abricot

Compote pomme
pruneaux

Tarte pomme et noix
. . Sorbet
Cone glace vanille Salade de fruits de R
. Crépe moelleuse au
chocolat saison
sucre
Produit local Produits BIO ‘g;ég; Indicatic;r;iiogi;aphique ’(6 Péche responsable * Préparation sur office

?3 Viande racée ,ﬁ% Label Rouge %‘ Bleu blanc cceur Plat végétarien
@ Produit AOP/AOC % Recette du chef

Viande Frangaise

HVE Haute valeur environnementale



Deuil-La Barre
FVI‘ L]

Ville de

Menus
Semaine du ler au 6 juin 2026

[]
samedi 6 juin 2026

lundi 1 juin 2026 || mardi 2 juin 2026 || mercredizjuin2026 || jeudi 4 juin 2026 vendredi 5 juin 2026
:
ol
Accras de morue Tomates mozza . Carottes rapées BIO et . s s
o Betteraves mimosa . . ) Saucisson a l'ail
vinaigrette Pastéque _ locales assaisonnées
Céleri rémoulade . A © R
o Rosette et cornichon . : Crépe au fromage
Asperges vinaigrette CEufs durs et Terrine de saumon et citron
mayonnaise .
y Radis et beurre

Chorizo doux et Feuille de batavia i
Scarole et mais

cornichon Sardines a I'huile

Carré de porc fumé a la

-

Iou &
Osso bucco de dinde Queue de lotte sauce Merguez douces sauce B . . sauge
) Magret de canard . Moules a la créeme
au jus nantua orientale
(Pané de blé)
Semoule BIO Pommes rissolées Gratin de pommes de terre

Pates curvi rigati BIO
Chou-fleur-braisée

Riz basmati BIO
Frites
Carottes persillées

Légumes couscous

Haricots verts Blettes a l'ail
Assortiment de fromages et de laitages (dont produits BIO, AOP, AOC et locaux) ®
. . , Fromage blanc et coulis per
Tarte au citron Beignet framboise 9 fraise* Flan Patissier
meringuée Tarte tropézienne lle flottante
Mousse au café . Compote pomme poire
. . . , . Gateau de savoie
Pot de glace vanille Liégeois vanille Eclair au chocolat
chocolat Sorbet et cigarette russe . Gaufre patissiere
Semoule au lait
Produit local Produits BIO @ géogragl('ljlfszg;’:otégée ’:@ Péche responsable * Préparation sur office
i:g Viande racée ?f;'} Label Rouge %‘-"‘;! Bleu blanc cceur
environnementale @ Produit AOP/AOC % Recette du chef

P . .
! Viande Frangaise HVE Haute valeur



Menus
Semaine du 8 au 13 juin 2026

< Deuil-La Barre
2= ]
s =

lundi 8 juin 2026

mardi 9 juin 2026

mercredi 10 juin 2026

jeudi 11 juin 2026

vendredi 12 juin 2026

samedi 13 juin 2026

g

Salade parmentiere
Salami et cornichon

Tomates vinaigrette

Concombres vinaigrette

Mousse de canard et
cornichon

Feuilleté au chevre

Salade frisée et noix_
r®

Rillettes de saumor? et
citron

g

Terrine de légumes

Carottes rapées BIO et
locales assaisonnées

Taboulé

Roulé de surimi et
mayonnaise

Samoussa aux légumes

Roulade de volaille et
cornichon

Betteraves vinaigrette

Salade de lentilles
Poireaux vinaigrette

Asperges vinaigrette

Saucisse de Strasbourg

—

:.’“(Colin crumble
d'épices)

Sauté de porc sauce
bobotie

(Sauté de poulet

Boudin noir

(Omelette nature)

Moussaka de bceuf
(aubergines, oignons,

—

bobotie )
Petit pois carottes au .
' Macaronis
Jus Pommes
: Chou-fleur persillé campagnardes
Gnocchis

carottes, boeuf, tomate,
fromage)

r®
Steack de colin sauce Tripes a la mode de
oseille Caen
Papillons BIO

Salsifis a la tomate

Pommes de terre
vapeur

Assortiment de fromages et de laitages (dont produits BIO, AOP, AOC et locaux)

®@0

Tarte grillée aux
pommes

Sorbet vanille

Mousse au chocolat
Abricots au sirop

lle flottante

Salade de fruits*

Tarte noix de coco

Cone fraise vanille

Liégeois chocolat
Tarte aux prunes

Sorbet

Créme dessert vanille
Beignet chocolat

Compote pomme
pruneaux

Fromage blanc et miel
Tarte poire bourdaloue

Pomme au four*

Produit local

L@

Viande racée

=
g

Viande Frangaise

Produits BIO

LR

Label Rouge

HVE Haute valeur environnementale

ifé?\ Indication
N s . P
géographique protégée

Bleu blanc cceur

@ & €

Produit AOP/AOC

o)

~

Péche responsable

g

Recette du chef

* Préparation sur office




Menus ¢ Deuil-La Barre
. - 2 < N
Semaine du 15 au 20 juin 2026 S
lundi15juin2026 ||  mardi16juin2026 || mercredi 17 juin 2026 jeudi 18 juin 2026 || vendredi19juin2026 ||  samedi20juin2026 |
SO E wx
Daikon rapé 20% Crépe au fromage Pastéque Salade verte BIO= .
P ° P 9 9 Salade coleslaw Rosette et cornichon
Melon jaune 60% Taboulé Tomates vinaigrette % Gaspacho . , , o
Y Andouille et cornichon Poireaux vinaigrette
Maquereau au vin blanc|| Roulade de volaille et Rillettes de porc et Roulade de volaille et . . s ,
o . . . . Haricots verts au mais | | Macédoine mayonnaise
20% cornichon cornichon cornichon
- A? 4’&./
ﬁ N s
~ Saumonette huile . ~Axoa de boeuf Médaillon de cabillaud Réti de veau farcie
s : Filet de poulet (Poivrons, tomates, oignons, . .
d'olive et citron T sauce aneth sauce dijonnaise
Brandade de morue E
R . Riz BIO créole
. Pates risoni Choux de Bruxelles
Purée de pommes de .
o Frites . .
terre et céleri rave . . Mélange de Iégumes et ,
Gratin de piperade : Tortis
haricots plats
Assortiment de fromages et de laitages (dont produits BIO, AOP, AOC et locaux) ®
()
Créme dessert vanille k" . . Cocktail de fruits au
. . R R Eclair a la vanille .
Liégeois chocolat Gateau Basque sirop
Tarte grillée aux Forét noire e
. . % Gélifié chocolat . .,
Carré arbicot pommes Salade de fruits Créme dessert praliné
Sorbet
R . R . Compote de pomme N
Baton de glace vanille Compote pomme Cbne vanille runeau Crépe moelleuse au
banane P sucre
Produit local Produits BIO i’;@ géogral;/Jq:l‘l;Z:::otégée “/% Péche responsable * Préparation sur office
@ Viande racée & i} Label Rouge %. Bleu blanc cceur
T’:/ Viande Frangaise HVE Haute valeur environnementale @ Produit AOP/AOC % Recette du chef



Menus
Semaine du 22 au 27 juin 2026

vendredi 26 juin 2026

O

iIl-La Barre

Ville de

samedi 27 juin 2026 |

lundi 22 juin 2026

mardi 23 juin 2026

mercredi 24 juin 2026

jeudi 25 juin 2026

_ Radis et beurre

~
Feuilleté de poisson au
beurre blanc

Paté de foie et
cornichon

Carottes rapées BIO
assaisonnées

Chorizo doux et
cornichon

Tomates vinaigrette

Melon jaune

Jambon cru et cornichon

Pastéque

Salade choubidou

(chou rouge, raisins

secs, sirop de cassis)

)

" Maquereau a la
moutarde

Melon jaune
Concombres vinaigrette

Paté de campagne et
cornichon

~

Macédoine mayonnaise

Soupe de poisson

Rosette et cornichon

Sauté de poulet sauce

Crépinette de porc

Céte de porc

(Steack haché beeuf

Pilons de poulet
Normande

-

[°
Lasagnes au saumon

Epinards a la creme

Petits pois au jus

Ameérique o .
(Colin pané) sauce hongroise)
. . Mélange de 4 céréales
Blé BIO Pates coudes rayeés Pommes BIO
campagnardes

Poélée de légumes

Courgette farcie

Riz a la tomate

®

Assortiment

de fromages et de laitages

(dont produits BIO, AOP,

AOC et locaux)

Creme dessert chocolat

Tarte noix de coco

Tarte pomme et noix

Sorbet

Liégeois café
Clafoutis griottes

Compote pomme poire

lle flottante

Fromage blanc et coulis
mangue abricot

Moelleux framboise

Cobne vanille chocolat

Mousse au café
Tarte grillée pommes

Salade de fruits*

ok
Salade de fruits
£l Indicati = R ) . ‘
£ Produit local Produits BIO f\@?} . n /'ca fon L, % Péche responsable * Préparation sur office
- géographique protégée ~
) P rf
< °>, Viande racée ?f“} Label Rouge = Bleu blanc cceur
P N
g Viande Frangaise HVE Haute valeur environnementale \@ Produit AOP/AOC E Recette du chef



Menus

Semaine du 29 juin au 4 juillet 2026

mercredi 1 juillet 2026 | |

jeudi 2 juillet 2026 | |

vendredi 3 juillet 2026 ||

tDeuil-La Barre
2 g
> []

samedi 4 juillet 2026 |

lundi 29 juin 2026 ||

mardi 30 juin 2026 ||

Paté de foie et

Courgettes rapées au

Salade de lentilles

basilic

Salade de pépinettes

Sardine a I'huile

Betteraves BIO

Tomates et mozzarella

CEufs durs et

Pastéque

cornichon

Betteraves vinaigrette

Mortadelle et cornichon

Mortadelle et cornichon o .
vinaigrette mayonnaise
. Terrine de légumes et
Tomates vinaigrette . . , . I .
Cceur de scarole et mais Mesclun mayonnaise Iceberg, radis, mais Feuilleté au chévre
Carré de porc fumé
P Boulettes de beeuf

Hoki sauce aioli

sauce curry

ol
Escalope de poulet R Merguez et saucisse
sauce forestiére Truite aux amandes de volaille
(Pané de blg)
. . . . Polenta crémeuse a la .
Pommes rissolées Rostis de Iégumes Macaronis
Pommes carotte . .
campaanardes Légumes aioli
Endives braisées Brocolis ciboulette pag Fenouil a la tomate
Choux de Bruxelles
Assortiment de fromages et de laitages (dont produits BIO, AOP, AOC et locaux) ¢ @
Crumble pomme poire
Liégeois café 80% Eclair au café

Créme dessert vanille

Mousse chocolat

Tropézienne

lle flottante

Brownie chocolat

Tarte au citron

Semoule au lait 10%

Fromage blanc coulis

Salade de fruits*

Gelifié vanille

Tarte aux prunes
Compote de pomme
Sorbet P péchep Sorbet
fraise 10%
Produit local Produits BIO {é;} ; Indl:cution . ~7 Péche responsable * Préparation sur office
= géographique protégée )
ﬁ Viande racée ,‘53 Label Rouge %- Bleu blanc cceur
@ Produit AOP/AOC E Recette du chef

Viande Frangaise

LN
R4

N

HVE Haute valeur

environnementale



